SUPPEN

Cappuccino 5,60 €
vom Kirbis a,qg
pumpkin cream soup

Kraftbrihe vom Tafelspitz a,c,g,i s 4,50 €
mit Fladle Baden-Wiirttemberg

Beef broth Celestine
VORSPEISEN

Rosen vom hausgebeiztem Lachs 11,20 €
mit Sahnemeerrettich und Reibekichle 1,3,9,9
marinated salmon | creamed horseradish | hash browns

Carpaccio vom Schwabischen Weideochsenfilet, Kapernapfel 12,50 €
und geriebener Pecorino g
Carpaccio of fillet of beef | pecorino cheese | capers apples

KLEINE GERICHTE

Schmegk den Siiden

Kasespatzle mit Speck £ ol 8,50 €
und Zwiebelschmelze a,cg,8 aen-wiremberg
housemade noodles | cheese bacon onions

Schwabische Linsen mit Spatzle und Saitenwdrstle i;,1,3 13,20 €
lentils | ,wiener wurst" | handmade spatzle

Hausgemachte Maultaschen in der Brihe a.c,g,i; St 9,00 €
pasta dumpling filled with minced meat in beef broth Baden-Wiirttemberg

Stlze vom Tafelspitz mit e Sicr 12,80 €
Meerrettichvinaigrette 9) und Bratkartoffeln g, 4 Baden-Wiirttemberg

Jellied boiled beef | horseradish dressing | roast potatoes

Maultaschenpfannle
mit PilzsoBe und
Kirschtomaten a,c,g,i 12,20 €
pasta dumpling filled with minced meat | cherry tomatoes | mushroom sauce

Schweizer Wurstsalat 3,4,8
mit Zwiebeln und Gurkenstreifen, pikant angemacht dazu Brot a,cg,j 9,80€
Sausage salad | cheese cucumber onions | bread

Aufpreis Beilagensalat 5,30 €

Nl

Die "Schmeck den Siden"-Betriebe sind ganz besondere Gastronomen im GenieBerland Baden-Wirttemberg: fiir Ihre
ausgewiesenen "Schmeck den Sitden"-Gerichte  verwenden Sie ausschlieBlich regionale Produkte.




Hauptgerichte

Terrine Schwabische Saure Nierle sergegipric 15,80 €
Bratkartoffeln a,in,o BadenWiirttemberg

pork kidneys | red wine-vinegar sauce | roast potatoes

Schweinefiletmedaillons im Speckmantel 22,50 €
mit Pflaumensauce und Kartoffelgratin g,n,o
pork filet wrapped with ham | plum sauce | potato gratin

Leicht gerauchertes Filetsteak (220gr) mit Pfefferrahmsauce 31,00 €

Dauphinekartoffeln a,c,g,9
smoked Fillet of beef steak | pepper cream sauce | dauphine potatoes

Sauerbraten vom Tafelspitz 20,50 €

mit Semmelknédel a,c,g,0
Boiled fillet of veal | marinated in red wine vinegar | bread dumplings

Geschnetzeltes in Rahmsauce mit Krautersaitlingen 21,80 €

Kartoffelrdsti a,ig,n,o
Sliced meat | cream sauce | mushrooms | hash browns

Kalbschnitzel “Jager Art” 22,50 €
mit SpétZ'E a,c,g,9
veal escalope | mushroom sauce | Spatzle

Schwabischer Zwiebelrostbraten (220gr) 25,50 €
handgeschabte Spatzle a,,in,9
fried beef steak | onions | Spatzle

Gebratenes SteinbeiBerfilet auf Safransojasauce 25,50 €
Gemluse und Sepianudeln a,c,d,f,g,m
fried loach | saffron-soy sauce | vegetables | squid noodles

Diese Gerichte servieren wir Ihnen mit einem Beilagensalat.

N

Die "Schmeck den Suden"-Betriebe sind ganz besondere Gastronomen im GenieBerland Baden-Wirttemberg: fur Ihre
ausgewiesenen "Schmeck den Siden"-Gerichte  verwenden Sie ausschlieBlich regionale Produkte.



