R oy
(LT

lrsC

Hotel + Tagung  Restaurant  Historische Weinstube

";"f

* % %k

Familie Eiss

Suppen

Kraftbriihe vom Tafelspitz
mit Fladle

Spargelcrémesuppe
mit Sahnehaube

Vorspeisen

Carpaccio vom
Schwabischen Weideochsenfilet
mit geriebenem Albkéase

Kleine Gerichte

Hausgemachte Maultaschen in der Briihe
oder gerdstete Maultaschen mit Ei

Schweizer Wurstsalat mit Zwiebeln
und Gurkenstreifen, pikant angemacht
dazu Brot

Sllze vom Tafelspitz mit
Meerrettichvinaigrette
und Bratkartoffeln

4,50€

5,20€

12,10€

8,80€

9,80€

12,80€

Hauptgerichte

Hahnchenbrust gefiillt 17,50€
Schafskase und Barlauch,
Dauphinekartoffeln

Gebratenes Lachssteak 20,50€
Spagelragout, Kartoffeln

Schweinefilet im Speckmantel 22,50€
Morchelrahmsauce, Kartoffelrdsti

Zartes Wiener Schnitzel 22,50€
Pommes Frites

Schwabischer Zwiebelrostbraten 23,50€
handgeschabte Spatzle

Zu diesen Hauptgerichten
servieren wir Ihnen einen Beilagensalat
Desserts

Vanilleeis 7,50€
mit heiBer Schokosauce und Sahne

Frische Erdbeeren 7,50€
mit Vanilleeis und Sahne

Quarkmousse 8,50€
mit marinierten Erdbeeren
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Hotel + Tagung  Restaurant Historische Weinstube

SPARGELGERICHTE

Frischer Stangenspargel an Sauce Hollandaise
oder zerlassener Butter
mit Kartoffeln oder Krauterfladle 26,00€

dazu servieren wir Ihnen wahlweise:

gekochten oder rohen Schinken 7,40€
Schweinefiletmedaillons 8,00€
Lachsmedaillon 8,30€
Wiener Schnitzel 8,50€

Kleines Rumpsteak 10,70€



