
 

 
ALKOHOLFREI PRICKELND MANUFAKTUR JÖRG GEIGER aus 

Wiesenobst | Sauerkirsche | Johannisbeere 

anregende Säure vereint mit der leichten Herbe der Quitte und Limette dazu 
erfrischend leichte Köhlensäure 

 

0,1L     = 7,50 € 

 

                        SUPPEN 

 

 

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle  6,10 €  
 

Kürbiscremesuppe  
                   6,60 € 

 

 

VORSPEISEN 

 

Gemischter Beilagensalat                                                                     6,00 € 

 

Ziegenkäse an Feigen-Senf-Chutney                                                    16,00 € 

mit Feldsalat 

 

VEGETARISCHES 

 

Riesen-Champignons gefüllt mit Kürbisrisotto 21,80 € 

und Gorgonzola an Champagner-Kräuter-Sauce                                                                                                                            

                           

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

HAUPTGERICHTE 

 

 

 
Kalbsrahmschnitzel mit handgeschabten Spätzle                                28,00 €                       

 
 

Schnitzel vom Wildschweinrücken                                                     26,00 €                                                                      

im Haselnussmantel mit Pflaumensauce                                                                                                 

und getrüffelten Schupfnudeln    

 
Rosa gebratene Barbarie Entenbrust 38,00 €                                                           

mit Orangenwirsing und Mandelbällchen 

 

Kabeljaufilet auf Rote-Bete-Ragout                                                  28,00 € 

dazu Kartoffel-Kräuter-Püree 

  

Zwiebelrostbraten vom Angusrind (220gr), Jus                                  32,50 € 

handgeschabte Spätzle 

 

Geschmorter Hirschbraten in Portweinsauce                                      24,00 € 

mit Rotkraut und Haselnussspätzle                                                                               

 

 


